
KW 26 Montag, 22.06.2026 Dienstag, 23.06.2026 Mittwoch, 24.06.2026 Donnerstag, 25.06.2026 Freitag, 26.06.2026

Klare Rindsuppe mit
Leberknödel

Kcal: 133 / BE: 1 / AL: A, C

Karfiolcremesuppe

Kcal: 49 / BE: 0 / AL: G

Klare Gemüsesuppe mit
Kräuterschöberl

Kcal: 126 / BE: 1 / AL: A, C

Kürbiscremesuppe

Kcal: 357 / BE: 0 / AL: F, G

Lauchcremesuppe

Kcal: 134 / BE: 1 / AL: A, F, G

Suppe

Buntes Schweinsragout
"Gärtnerinnen ART" mit
Spiralen dazu Blattsalat -

Kcal: 732 / BE: 6 / AL: A, F, G

Gebackenes Hühnerschnitzel
mit Gemüsereis dazu
Kartoffelsalat

Kcal: 760 / BE: 7 / AL: A, C, M

Schinkenfleckerl dazu Roter
Rüben Salat

Kcal: 731 / BE: 7 / AL: A, C, G, O

Augsburger gebraten mit
Röstkartoffeln und
Cremespinat

Kcal: 923 / BE: 3 / AL: A, F, G

Gebackenes Kabeljaufilet mit
Petersilienkartoffel dazu
Gemüse-Mayonnaisesalat

Kcal: 811 / BE: 7 / AL: A, C, D, G, M, O

Menü 1

Schupfnudelpfanne mit
Frischgemüse dazu Blattsalat
- Eisbergsalat

Kcal: 463 / BE: 6 / AL: A, C, G

Vegetarisches, überbackenes
Süßkartoffel-Linsen Burrito

Kcal: 738 / BE: 6 / AL: A, G, M

Erdäpfel-Lauchgröstl mit
Schafkäse mit Blattsalat -
Eisbergsalat

Kcal: 267 / BE: 2 / AL: G

Spinat-Schafkäsestrudel mit
Kräutersauce dazu Blattsalat-
Grüner Salat

Kcal: 441 / BE: 2 / AL: A, C, F, G, M

Spaghetti mit Bärlauchpesto
und Tomaten dazu Blattsalat -
Eisbergsalat

Kcal: 886 / BE: 7 / AL: A, C, G

Menü 2

Gerichte mit Schweinefleisch MSC -Nachhaltiger Fischfang Vegetarische Gerichte Veganes Gericht

Menüplan

Die Allergenangaben beziehen sich rein auf die Rezeptur des Gerichtes. Trotz sorgfältiger Verarbeitung können Spuren 
anderer Allergene nicht ausgeschlossen werden!

Ihr Dussmann-Team wünscht Ihnen einen "Guten Appetit"


